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Lammhaxen - sous vide vorgegart - nur
noch erwarmen und bei 200°C iiberkrusten

nur 2 . : je 100g 1 .99

Dienstag

26.11.

Hausmacher Schwartenmagen -

. gerduchert im Naturdarm oder ungeraucht
nur solange Vorrat reicht . im Kunstdarm

250g Hackfleisch gemischt und q 1 75
3 Stiick Saitenwiirstchen Je 1 oog PY

Lendenschiffchen - mit Tomaten-Feta-
Kiseftllung - einfach in der Zubereitung,
jedoch geschmacklich der Hammer.

je 100g 2.10

. : KW 47 — 21.11. bis 23.11.2024
Kalter Braten vom Schwein . Puten-Gemiise-Mortadella - mit Karotten -
vomt Riicke'; oder Hals uncti Lauch - die leichtte Brﬁhwurtst ; AKTI O N E N VO N

z - | DONNERSTAG BIS
je 100g 2.20  je100g 210 | SAMSTAG GULTIG

KENNEN SIE
Metzgerei Alexander Pfenninger GmbH MO, DI, DO  8:00 - 13:00 Uhr AUCH SCHON
Richener Str. 12| 75050 Gemmingen 15:00 - 18:00 < UNSEREN
metzgerei.a.pfenninger@t-online.de 8:00 - 13:00'8:;( 3 °’», PARTYSERVICE?
hr
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www.metzgerei-pfenninger.de 8:00 - 18:00
n 7:00 - 12;:30°
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